Bihun Goreng Udang

Kivay Teow Paad Thai

i fendok makan minyak
ST

4 sendok makan bawang
rmegah ins

4 bustar tedur

450 g udang ukuran
sedang

200 g bihun, rendam dalam
air

2 sendok makan daging
asam jawa, rendam dalam
125 mil (1,2 cangkir} air,
SAMNE

4 sendok makan ;gl_||.}

4 sendok makan kecap ikan

Thailand
endok makan saus tiram

2 sendok makan kecap asin
1

sendok teh lada putih
bubuk

260 g (3 cangkin} laoge

B0 g (23 canghir) kucai
atau daun bawang,
pobong @ 1,3 om

4 sendok makan kacang
tanah sangrai lumbuk

2 helai daun JEnuk puns,
s halus

S HATE TUNEY
dalam wajan, i kkan
bawang merah dan telur,
aduk-aduk sampai
matang. tambahkan
wdang, aduk rata,
lambahkan bibum,
setelah mwlai lanak,

-

tambabkan semun bumbuo
(air asam, gula, kecap
ikamn, saus viram, kecap

CECEPE.

3. Masukkan 1

kacang tanah dan sajikan
pamnas.

4. Saat menyajikan

mentah, kwcai dan
tkap (gula, cabai,

Licang copot digonty dengan doging aloy seafpad kain. Gantl 450 9

LY CETGOT EOTPUIGT SEGTR00, doging ayam, doging bobd oloy sapl

Parsi: 4 arang
Wakiu persiapan: 10 menit Walktu memasak: 70 menit




